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1. DESCRIÇÃO: 

O Açúcar Refinado Globo é obtido a partir da cana-de-açúcar através de um processo 

industrial que envolve dissolução do açúcar bruto ou branco, purificação da calda, 

evaporação, concentração, batimento, secagem, resfriamento e peneiramento. Este 

processo resulta em um açúcar de alta pureza, com cristais brancos, uniformes e solúveis, 

ideal para uso em diversas aplicações alimentícias. 

2. COMPOSIÇÃO:  

Constituído principalmente por sacarose de cana-de-açúcar. Produto livre de glúten. 

2.1 COMPOSIÇÃO CENTESIMAL : 

Sacarose ≥ 99,0% 

Umidade ≤ 0,30% 

Glicose + Frutose ≤ 0,60% 

Cinzas ≤ 0,20% 

 (*)As concentrações dos componentes podem variar conforme o tipo de açúcar . A 

composição centesimal do produto refere-se não apenas à sua constituição química, mas 

também contempla as características físico-químicas e microbiológicas, do Produto. 

 

3. RECOMENDAÇÃO DE USO:  

Indicado para aplicações na indústria alimentícia, especialmente na produção de doces, 

bolos, tortas, sobremesas e outros confeitos. Também é utilizado no adoçamento de 

bebidas como leite, café, chás, sucos, refrescos e formulações líquidas em geral. Sua alta 

pureza e excelente solubilidade tornam o produto adequado para uso doméstico e industrial. 

4. EMBALAGEM E CÓDIGO BARRA: 

Açúcar Fardos Peso Total Código EAN Código DUN 

1 kg 10 x 1 10kg 7896534404154 1.789.653.440.290.4 

5 kg 6 x 5 30kg 7896534404918 1.789.653.440.491.5 
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Pacotes de 1 kg ou 5 kg: Embalagem de Polietileno de baixa densidade (PEBD), leitosa, 

acondicionada em embalagem secundaria de Polietileno de baixa densidade (PEBD) 

transparente, (Fardos 10x1- 10 unidades de 1 kg, e Fardo 6x5- 6 unidades de 5 kg).  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

5. CLASSIFICAÇÃO FISCAL: 

NCM 1701.99.00 

 

6. VALIDADE E CONSERVAÇÃO DO PRODUTO: 

O produto possui validade de 12 meses a partir da data de fabricação, desde que 

armazenado em local seco, fresco, arejado, protegido de luz solar direta e livre de odores 

fortes ou contaminantes químicos. Devem-se evitar variações bruscas de temperatura e 

manter a umidade relativa do ar inferior a 60% para garantir a estabilidade e qualidade do 

produto durante todo o seu prazo de validade. 
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7. TABELA NUTRICIONAL: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

8. EMBALADO E DISTRIBUIDO POR: 

Açúcar Número Um S.A 

CNPJ: 19.697.908/0001-24 

CNPJ: 19.697.908/0002-05 


